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Chaine des Rotisseurs
Bailliage de Zurich-Ville

Diner de Chasse

mit einer genussvollen liquiden Begleitung

Hotel Schweizerhof
Freitag, 23. Oktober 2026

Chéres Dames de la Chaine, chers Confreres, liebe Gaste

Freuen wir uns auf einen besonderen Abend, an dem herbstliche
Wildkuche, piemontesische Weinkultur und raffinierte alkoholfreie
Genussmomente zu einem ganz besonderen kulinarischen Erlebnis
verschmelzen.

Gemeinsam mit Mévenpick Wein laden wir euch zu einem exklusiven
Diner de Chasse im Hotel Schweizerhof Zurich ein. Die
hervorragende Kiche des Schweizerhofs verwéhnt uns mit einem
sorgfaltig komponierten Wild-Men, bei dem die Aromen der Jagd-
saison im Mittelpunkt stehen. Jeder Gang wird mit viel Feingefuhl auf
die dazu servierten liquiden Begleiter abgestimmt - ein Zusam-
menspiel von Kiche, Wein und Frucht, das den Abend zu einem
Erlebnis fur alle Sinne machen wird.

Die klassische Begleitung tibernehmen die charaktervollen Weine
von Michele Chiarlo aus dem Piemont. Besonders freuen wir uns,
Adam Verona, Global Export Manager, persénlich bei uns begrissen
zu darfen. Er wird uns die Philosophie und die Weine dieses
renommierten piemontesischen Weinguts naherbringen und uns auf
eine genussvolle Reise durch die Weinwelt des Piemonts
mitnehmen.

Doch auch ohne Alkohol muss nicht auf eine spannende und
anspruchsvolle Begleitung verzichtet werden. Der Obsthof Retter aus
Osterreich steht fur aussergewéhnliche Fruchtkompositionen und
eine ganz eigene Form der flissigen Genusskultur.



Andreas Etter wird uns in diese faszinierende Welt einfihren und
zeigen, wie viel Tiefe, Charakter und Komplexitat alkoholfreie
Fruchtbegleitungen entwickeln kénnen.

So erwartet uns ein Abend, der die hervorragende Kiiche des Hotels
Schweizerhof, edle Weine aus dem Piemont und innovative alkohol-
freie Genusskultur miteinander verbindet.

Wir freuen uns auf einen genussvollen Abend, anregende Gesprache
und viele bekannte Gesichter der Chaine Zirich-Ville.

Datum: Freitag, 23. Oktober 2026

Zeit: Apéritif ab 18.00 Uhr
um 18.30 Uhr gehen wir zu Tisch

Preise: CHF 155.00 Mitglieder & Partner
CHF 175.00 Gaste
CHF 135.00 Jungteilnehmer (= bis und mit 35 Jahre)

Weinbegleitung oder Alkoholfreie Begleitung CHF 35

Wir tragen «Business mit Krawatte», dazu unsere Insignien. Der
Ruban wird immer gerne gesehen.

Der Gastgeber Andreas Stoéckli, Maitre Restaurateur, sowie das
Comité freuen sich darauf, Sie gut gelaunt begriissen zu dirfen.

Amicalement, |hr Vice-Echanson Quirin Schaer

Menu

WILDTERRINE VOM REHFILET

auf Frtichtebrot

Wein: 2015 Arneis Madri
Alkoholfrei: 2024 Wild Quitte

WILDGEFLUGEL-CONSOMME

mit Wachtel Klésschen

Wein: 2021 Gavi Fornaci
Alkoholfrei: 2024 FLY Sauvignon Blanc

HIRSCHKALBS-CREPINETTE UND PERLHUHNBRUST

auf Preiselbeer-Portweinsauce | Petersilienspatzli | Marroni-Rotkraut

Wein: 2023 Barbera Cipressi | 2021 Barbaresco Reyna
Alkoholfrei: 2024 FLY Cabernet Sauvignon

WEISSWEIN BIRNE MIT HASELNUSSGANACHE
Sauerrahmglace | gesalzener Karamell

2025 Moscato d'Asti Nivole
2024 Flein Gelber Muskateller

Mineralwasser
Kaffee, Tee und Friandises



Unsere nachsten Anlasse

Samstag, 14. November
Déjeuner Amical im Rico’s bei Rico Zandonella, Maitre
Rétisseur.

Samstag, 19. Dezember
Diner de Noél im Zunfthaus zur Waag bei Fabian
Reinhardt, Maitre Restaurateur.

Die Zahlung auf

IBAN CH16 0070 0114 9021 7381 0 lautend auf
Les Gourmets de Zurich-Ville, 8000 Ziirich

gilt als Anmeldung. Fir die Zahlung per E-Banking kann nebenstehender QR-
Code verwendet werden. Bitte vermerken Sie bei der Einzahlung den Anlass,
die Namen der Teilnehmer sowie allféllige Tischwiinsche. Einzahlungen nach
dem 18. Oktober bitte zusatzlich dem Vice-Argentier, argentier@chaine-
zuerich.ch melden.

Bei Abmeldungen, welche weniger als 3 Tage vor dem Anlass erfolgen, sind wir auf den Goodwill
des Maitre angewiesen. Der Betrag muss trotzdem einbezahit werden, eine Gutschrift kann nicht

garantiert werden.

Menudnderungen wegen Unvertréaglichkeiten kdnnen an Susanne Korfitsen, Vice Chargée de Missions ,
info@chaine-zuerich.ch gemeldet werden.

Mit der Anmeldung zu diesem Anlass berechtigen Sie das Comité, dem durchfiihrenden Maitre
lhre uns bekannten Unvertrdglichkeiten bekannt zu geben.

Mit dem Besuch der Veranstaltung erkléren sich die Teilnehmenden einverstanden, dass alle von lhrer

Person und Ihrer Begleitung entstandenen Bildaufnahmen unwiderruflich zeitlich, rdumlich sowie
inhaltlich uneingeschrankt fiir die Chaine des Rétisseurs genutzt werden dirfen.

Adresse und Ubersichtsplan

Hotel Schweizerhof
Bahnhofplatz 7
8001 Zurich

+41 44 218 88 88
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