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Chaîne des Rôtisseurs
Bailliage de Zurich-Ville

Dîner Amical
Widder Hotel

Freitag, 17. Mai 2024
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Chères Dames de la Chaîne, chèrs Confrères, liebe Gäste

Ihr Comité sowie der Gastgeber Tino Staub, Maître Rôtisseur, 
freuen sich, Sie zum Dîner Amical in die Zunftstube im Widder Hotel 
einzuladen:

Datum: Freitag, 17. Mai 2024

Zeit: 18.00 Uhr

Preise: CHF 130 (Mitglieder & Partner)
CHF    150 (Gäste)
CHF    110 (Jungteilnehmer = bis und mit 35 Jahre)

Wir beginnen mit einem Perrier Jouët Grand Brut Champagner und 
Häppchen à la Küchenchef und gehen um 18.45 Uhr zu Tisch.

Wir tragen das Tenue de ville, dazu unsere Insignien. 
Der Ruban wird immer gerne gesehen. 

Der Gastgeber sowie das Comité freuen sich darauf, Sie
zahlreich zu diesem genussvollen Chaîne-Anlass begrüssen 
zu dürfen. 

Amicalement, Ihr Bailli    
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Menu

TARTAR VOM  SCHOTTISCHEN LACHS

Jalapeñofond | grünes Gemüse | Passionsfrucht

VELOUTÉ VON JUNGEM KNOBLAUCH

Morcheln | Milken | Piemonteser Haselnuss

KNOCHENGEREIFTES RINDSENTRECÔTE

Spargeln | Kräutermayonnaise | Rindszunge

«LITTLE ITALY»

Erdbeeren und Rhabarber | Glace von Büffelmozzarella
Basil-Gel

Mineralwasser | Kaffee | Tee | Friandises
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Les vins

WEISSWEINE

2023 Bianco del Ticino CHF 65.00
Cantina alla Maggia, Ascona, Schweiz

2022/23 Petite Arvine AOC CHF 75.00
Cave Ardévaz, Wallis, Schweiz

2023 Roero Arneis DOCG CHF 72.00
Prunotto, Piemont, Italien

ROTWEINE

2021 Barbera del Monferrato Giulin CHF 70.00
Azienda Accornero, Trentino, Italien

2018 Château Les Trois Croix CHF 95.00
Bordeaux, Frankreich

2016 Remelluri Rioja Reserva CHF 89.00
La Granja Nuestra Señora de Remelluri
Rioja, Spanien
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Unsere nächsten Anlässe

Menüänderungen wegen Unverträglichkeiten können an Erika Dingler, Vice Chargée de Missions
dingler@gmx.ch / 079 572 1031 gemeldet werden. Mit der Anmeldung zu diesem Anlass berechtigen 
Sie das Comité, dem durchführenden Maître Ihre uns bekannten Unverträglichkeiten bekannt zu 
geben.

Mit dem Besuch der Veranstaltung erklären sich die Teilnehmenden einverstanden, dass alle von Ihrer 
Person und Ihrer Begleitung entstandenen Bildaufnahmen unwiderruflich zeitlich, räumlich sowie 
inhaltlich uneingeschränkt für die Chaîne des Rôtisseurs genutzt werden dürfen.

Die Zahlung auf IBAN CH43 0900 0000 8004 0263 2 Confrérie de la Chaîne 
des Rôtisseurs, Bailliage de Zurich-Ville, 5037 Muhen gilt als Anmeldung. 
Für die Zahlung per e-banking kann nebenstehender QR-Code verwendet 
werden. Bitte vermerken Sie bei der Einzahlung den Anlass, die Namen der 
Teilnehmer sowie allfällige Tischwünsche. Einzahlungen nach dem 10. Mai 
bitte zusätzlich melden an Hanspeter Meier, Vice-Chancelier Argentier, 
argentier@chaine-zuerich.ch / 078 790 66 04 

Samstag, 1. Juni
Dîner Amical im Casa Ferlin bei Franz Ferlin, Grand Officier 
Maître Restaurateur, und Marco Ferlin, Rôtisseur.

Freitag, 21. Juni 
Dîner Solstice d’été im Zunfthaus zur Meisen bei Elisabeth und 
Xavier Christen, Maître Restaurateur.

Donnerstag, 11. Juli 
Déjeuner de Terrasse im Hotel Storchen bei Fredi Nussbaum, 
Maître Rôtisseur und Raphael Pedroncelli, Maître Hôtelier.

Freitag, 2. August
Dîner «Sommergrill beim Fischhändler!» bei Andreas Altorfer

Donnerstag, 30. Mai bis Sonntag, 2. Juni 
Weinreise mit Quirin Schaer nach Barcelona.

und im OMGD ist Folgendes los…
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Widder Hotel
Rennweg 7
CH-8001 Zürich
Telefon: +41 44 224 25 26

Adresse und Übersichtsplan


