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Chaîne des Rôtisseurs
Bailliage de Zurich-Ville

Dîner des Trois Rois
Zunfthaus zur Meisen

Samstag, 6. Januar 2024
Sensitivity: C2 Internal

Chères Dames de la Chaîne, chèrs Confrères, liebe Gäste

Ihr Comité wünscht Ihnen von ganzem Herzen alles Gute zum
Jahresbeginn! 

Ihr Comité sowie Ihre Gastgeber Elisabeth und Maître Restaurateur 
Xavier Christen freuen sich, Sie zum «Dîner des Trois Rois» im
Zunfthaus zur Meisen einzuladen.

Datum: Samstag, 6. Januar 2024

Zeit: ab 18.00 Uhr, um 18.45 Uhr gehen wir zu Tisch

Preise: CHF 125  (Mitglieder & Partner)
CHF    155  (Gäste)
CHF    105  (Jungteilnehmer = bis und mit 35 Jahre)

Der Champagner-Apéritif mit Häppchen nach Bethlehem-Art ist vom 
Gastgeber offeriert. Wir tragen das Tenue de ville, dazu unsere
Insignien. 

Die Gastgeber sowie das Comité freuen sich darauf, Sie zahlreich zu 
unserem offiziellen Beginn des Chaîne-Jahres 2024 begrüssen zu 
dürfen. 

Amicalement, Ihr Bailli    
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Menu

MEISEN-TERRINE MIT FOIE GRAS

auf würzig-fruchtigem Wintersalat | Dreikönigs-Brioche

RINDS-ESSENZ

mit den „Geschenken der drei Könige“

DUO VON DER BARBARIE-ENTE
„GESCHMORT UND SAUTIERT“

Lorette-Kartoffeln | Glasiertes Wintergemüse

CHARLOTTE ROYALE

Himbeer-Sauce 

Mineralwasser | Kaffee | Tee | Friandises
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Les vins

WEISSWEINE

2021 Riccobianco IGT CHF 53.00

2022 Petite Arvine Hurlevent CHF 61.00
Valais AOC 

2020 Pouilly Fuissé "Tête de Cru" CHF 73.00

ROTWEINE

2016 "Marsiliana" IGT CHF 73.00 
Maremma Toscana

2020 Aalto Tinto Cosecha CHF 89.00 

2015 Château La Fleur de Boüard CHF 90.00 
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Unsere nächsten Anlässe

Menüänderungen wegen Unverträglichkeiten können an Erika Dingler, Vice Chargée de Missions
dingler@gmx.ch / 079 572 1031 gemeldet werden. Mit der Anmeldung zu diesem Anlass berechtigen 
Sie das Comité, dem durchführenden Maître Ihre uns bekannten Unverträglichkeiten bekannt zu 
geben.

Mit dem Besuch der Veranstaltung erklären sich die Teilnehmenden einverstanden, dass alle von Ihrer 
Person und Ihrer Begleitung entstandenen Bildaufnahmen unwiderruflich zeitlich, räumlich sowie inhaltlich 
uneingeschränkt für die Chaîne des Rôtisseurs genutzt werden dürfen.

Die Zahlung auf IBAN CH43 0900 0000 8004 0263 2 Confrérie de la Chaîne 
des Rôtisseurs, Bailliage de Zurich-Ville, 5037 Muhen gilt als Anmeldung. 
Für die Zahlung per e-banking kann nebenstehender QR-Code verwendet 
werden. Bitte vermerken Sie bei der Einzahlung den Anlass, die Namen der 
Teilnehmer sowie allfällige Tischwünsche. Einzahlungen nach dem 
1. Januar bitte zusätzlich melden an Hanspeter Meier, Vice-Chancelier
Argentier, argentier@chaine-zuerich.ch / 078 790 66 04 

Donnerstag, 22. Februar
Déjeuner Amical im Hotel Schweizerhof - Restaurant La Soupière 
bei Andreas Stöckli, Maître Restaurateur.

Donnerstag, 21. März
Dîner Amical in der Hummerbar im Hotel St. Gotthard bei 
Ljuba Manz-Lurje, Grand Officier Maître Restaurateur.

Sonntag, 7. April
Déjeuner Amical im Restaurant Wöschi bei David Klocksin,
Maître Restaurateur und Stephanie Ospelt.

Das aktuelle Jahresprogramm finden Sie 
auf unserer Webseite unter:

https://chaine-zuerich.ch/aktuelles 
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Zunfthaus zur Meisen
Münsterhof 20
8001 Zürich
+41 44 211 21 44

Adresse und Übersichtsplan

Zunfthaus 
zur Meisen


